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ALBERTO SIERRA / Director comercial de Frio Vizcaya

“La sostenibilidad es uno de
nuestros compromisos sociales”

Frio Vizcaya se fund6 en 1990.
Cuenta con un equipo de per-
sonas con alta capacidad para
acometer, con la maxima
garantia y tecnologia, cual-
quier servicio relacionado con
el frio y la climatizacion. Su
actividad se centra en insta-
laciones frigorificas indus-
triales y comerciales. Dispone
de un Departamento Técnico
que abarca ingenieria, asis-
tencia técnica y manteni-
miento, y obras.

Valencia Fruits. ;Como
calificaria el momento en el
que se encuentra la empresa?

Alberto Sierra. Estamos
en constante innovacion en
sistemas de refrigeracion. Esta
es la razon de nuestro buen
posicionamiento como
empresa. Hemos realizado una
gran cantidad de proyectos
innovadores, desarrollados
con éxito, y tenemos una
importante cartera de clien-
tes que confian en nosotros.

VE.;Cual es la relacion de
Frio Vizcaya con el sector agro-
alimentario? Y en especial con
el mundo hortofruticola?

AS. Desde los inicios nos
hemos centrado en prestar
servicio al sector agroali-
mentario. Por lo tanto tene-
mos gran experiencia en el
diseno y montaje de instala-
ciones frigorificas indivi-
dualizadas y centralizadas
que garantizan las condicio-
nes necesarias en la conser-
vacion y manipulacion de ali-
mentos.

En el mundo de las frutas
y hortalizas llevamos mas de
25 anos trabajando. Sabemos
coémo conseguir una 6ptima
conservacion ya que conoce-
mos perfectamente como los

Alberto Sierra seiiala que sus clientes obtienen instalaciones ajustadas a las nece-
sidades de sus productos y a su modelo de trabajo. / FRIO VIZCAYA

Novedades

Entre las novedades para el
sector, Alberto Sierra destaca
la ultima version de nuestro
sistema de ahorro energético
Superinverter, mediante el cual
se consigue un ahorro
energético de hasta un 40%
respecto a una instalacion
convencional. Otra de
nuestras novedades es la
colaboracion exclusiva en el
Pais Vasco, La Rioja y Navarra
de la tecnologia Oxyion con la
que conseguimos reducir el
proceso de maduracion, evitar
la deshidratacion, y eliminar la
contaminacion de todo tipo de
patogenos que afectan a las
frutas y hortalizas.

Frio Vizcaya ha realizado
trabajos por toda Espana, sur
de Francia, Sudamérica o
Marruecos. Estamos abiertos
a cualquier proyecto de frio
apunta Alberto Sierra.

diferentes parametros de tem-
peratura, humedad y aire afec-
tan al comportamiento de
cada producto.

Ademas teniendo en cuenta
las caracteristicas de cada pro-
ducto, nuestro departamento
técnico disefia las instala-
ciones con el objetivo de con-
trarrestar los efectos produ-
cidos por la respiracion
postcosecha y de prolongar
su vida comercial.

VF. ;Qué particularidades
ofrecen los servicios de Frio
Vizcaya al sector hortofruti-
cola?

AS. Gracias ala experien-
cia vivida por nuestro equipo
humano de I+D+i, ofrecemos
un asesoramiento personali-
zado en el diseno de instala-
ciones frigorificas, ademas
como complemento propor-
cionamos un servicio de asis-
tencia técnica postventa y
mantenimiento preventivo y
predictivo de acuerdo a la nor-
mativa vigente.
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Gracias a los anos traba-
jados con empresas del sector
tenemos gran experiencia en
la bioconservacion de los pro-
ductos hortofruticolas.

De esta forma nuestros
clientes obtienen instalacio-
nes ajustadas a las necesida-
des de sus productos y formas
de trabajo.

VE. En un sector tan regu-
lado y donde hay un creciente
movimiento en la defensa del
medio ambiente, ;qué venta-
jas ofrecen los sistemas de Frio
Vizcaya?

AS. Disenhamos las insta-
laciones priorizando la sos-
tenibilidad, puesto que es uno
de nuestros compromisos
sociales. Para ello utilizamos
refrigerantes de alto rendi-
miento y de bajo Potencial de
Calentamiento Global, e incor-
poramos diferentes tecnolo-
gias para reducir el consumo
energético.

VEF. Ademas de ser cada vez
mas respetuosos, las empresas
también buscan ahorrar cos-
tes, ;como ayudan ustedes a
las empresas a controlar sus
gastos en la actividad diaria?

AS. Ademas de ofrecer las
diferentes tecnologias para el
ahorro energético, disefiamos
las instalaciones con unos
parametros de humedad 6pti-
mos para la fruta y hortaliza,
sin utilizar sistemas de agua
pulverizada, reduciendo asi
las mermas de producto.
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